
GLI AMBASCIATORI

DEL RADICCHIO

TRADIZIONE E TECNOLOGIE
L’esempiodei gemelli Franchetto,di SantaCristina di Quinto
in provinciadi Treviso,terzagenerazionedi un’attività
avviatadai nonnialla finedegli anni settanta

GiancarloSaran

reviso e la Marca Gioiosa e
Amorosa oltre astorie, paesag-

gi, e ricchezze artistichegodo-

no di importanticoccole di go-

la, alcuneindiscussestarinter-

nazionali. Dal radicchioal tira-

misù, brindandofelici con un
calice di prosecco.Nella stagio-

ne invernaleinevitabile inizia-

re dal radicchio che, special-

mente lungo i percorsidelle ri-
sorgive del Sile, hastabilito ra-
dici profonde, coltivato elavo-
rato conprocedureoriginali da
oltre un secolo. L’Indicazione
Geografica Protetta, certifica-

zione di qualità conprecisere-

gole stabilitea livello europeo,

attribuita dal 1996.Un Consor-

zio di tutelaconcentocinquan-
ta aziendeaderenti.Una produ-
zione annuadi circamille ton-

nellate, dicuisettecentoriguar-

dano il tardivo (o spadone), il
più rinomato e ricercato,per

T
un valore complessivo di cin-
que milioni di euro.

Anche se vi sonotentatividi
coltivazione in altri luoghi, ad
esempioin Ontario, il microcli-
mache caratterizzal’area dedi-

cata presentaingredienti inimi-
tabili: dalle acquedi risorgiva,
alcuneprofondesinoaduecen-

to metri,ricche di minerali, gra-

zie anchealle fonti che scendo-

no direttamentedalle Dolomi-
ti. E’ questouno dei motivi per
cui, nelle scorsesettimane, il
Consorzio stesso ha declinato
la richiesta di alcuniproduttori
americani di visitare alcune
aziendelocali così dapoterpoi

replicare questa coltivazione
anche oltre Atlantico. Radic-

chio di eccellenza dalle molte
qualità, non solo gastronomi-
che, maanchenutritive.Protet-

tivo dell’apparato digerente,os-

seo, un vero talismano della

buonasalute.

Eccoperché èunaprelibatez-

za chetutti ci invidiano,spesso

apparentementeirraggiungibi-

le, perchi nonabita nel Veneto.

A meno che, a qualcuno,non
vengala brillante ideadi coniu-
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gare tradizione (in questo caso

il radicchio) e innovazione, ov-

vero i canali digitali della distri-

buzione, accanto ad una ade-

guata informazione tramite si-
to dedicato, www. ilfioredella-
salute. com della famiglia Fran-
chetto. Una storia, nata alla fi-
ne degli anni settanta, dai non-

ni Alfonso e Maria.

Lacoltivazione del radicchio

di qualità, con una estrema at-

tenzioneatuttelesuefasi,dalla

selezionedellesementi allacol-

tivazione su di un’area di circa

venti ettari, alla scrupolosa la-

vorazione con pulitura, imbian-

camento,mondatura finale.

La terza generazione, i ge-

melliNicola e Alessandro,oltre

a dare una garanziadi continui-
tà dinastica hanno avviato, pri-
mi fra tutti, la commercializza-
zione on line in tutta Europae a

breve anche nelle Americhe.
Unesempiocheora sonoanche

altri produttori pronti a segui-

re. Garanzia di tradizione e

qualità. Un packaging a prova

di batteri; modalità di conse-
gna entro due- tre giorni con la

possibilità, quindi, di gustare le
eccellenze del radicchio rosso
con il passaporto in resta. Un si-

to, il loro, completo in ogni det-

taglio, compreso un ricettario
che permette di declinare

l’amato radicchioin oltre cento
varianti, dal consolidato risot-
to, ma anche alla carbonara,

con le mazzancolle e l’inevitabi-
letiramisù.

Grazie alla collaborazione

con aziendededicate si può ar-
ricchire la dispensaanche con

birre e pasticceria associata,

dal panettonealla trevisanissi-
ma fregolotta. Anche se, una vi-
sita alla loro azienda a Santa

Cristina di Quinto, con la visio-

ne in direttadi tutte le fasi della

lavorazione, è uno spettacolo

che rende ragione della giusta

fama che ha raggiunto,nel tem-
po, il radicchio trevisan.
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